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INTRODUZIONE 
G,a,;e pe, a西r acqu;stato questa F『;gg;t,;ce ad A,;a do; p,odotU s; p飞go d; legge,e attentamente 
questo Monuole d; utn;,,o,e lo Fdgg;tdce ad Ado pe, lo tuo s;cu,e,,o. E stato p,ogettato pe, offdre 
malt; ann; d; utm"a sen,a pmblemL c; sane malt; vantagg; n巳ll'ut;ll"a d; una fogg;t,;ce ad a,;a 
• Sempllce da ut;i;,,a,e ; cantmlll pe, la cattum velac巳 de; past; san;. 
• Gmnde capac;ta d; 6L. 
• Rap;da s;stema d; d『cala,;ane dell'ada pe『 cuace飞 ;1 dba velacemente e nspa,m,a『e ene,g,a 
• Altemat;va sane pe, la cattum d; db; fdtt; sen,a ana. 
• II dba fdtta all'ada canse,va ;1 sua vela『e nutd,;anale, ma ha ancam II sapa,e del del;,;asa dbo fdtto.

IMPORTANT! SALVAGUARDIE 
1- Questa appa飞cchlna pua ess可e usata do bomblnl o portl,e do B onnl di eta e do pe芯one con 
capaclt/J mentall, flslche o senso,lall 『ldotte, p,lve de espe『lenza o conoscenze adatte a condlzlone che 
tall pe,sone obblono dcevuto osslstenzo o fo,mazlone pe, utlllzzore l'oppa,ecchlo In manle,o slcu,a e 
caplscano I patenzlall pedcoll assoclatl o tale uso.
2. Pdmo di collegare l'apparecchlo, ve, 计lcate che lo tenslone ,iportata sulla spine co"lsponda olla 
tenslone dlsponlblle 
3. Non ut血zote l'oppmecchlo se lo spine, II cove di ollmentozlone o l'oppo,ecchlo stesso sono donneg
glatl 
4. Evltate che I bomblnl glochlno con l'appa,ecchlo. La manutenzlone e lo pullzla non devono esse,e 
esegulte do bomblnl non occompagnatl do un odulta lo cul eta e lnfedme ogll B 口nnl
5. Tenece II cove di allmentazlane lantano d口 supe和I colde. 
6. Non collego,e l'appo,ecchlo ne utlllzzme II pannello di control lo con le manl bognote. 
7. Non collegme mol questo oppmecchlo o un time, este,no oo un slstemo ,emote di cont,allo ,emoto 
pe, evlta,e sltuozlonl pe『lcolose.
B. Non poslzlonare l'appmecchlo sopro o vlclno a mate,loll combustlblll come tovaglle o tende. Quolsiosi 
supe什lcle occess圆e pot,ebbe dlvent口,e C口ldo duronte l'uso. Non poslzlonme l'oppo飞cchlo ol di soprn 
o In prnsslmlta di fomelll 口 gos o ognl tlpo di fomello a plostro di catturn elettdcl, ne oll'lntemo di foml 
『lacoldotl
9. Non oppogglate l'oppo,ecchlo 口I mum o su oltd oppo,ecchl. Losclote 口lmeno 10 cm di spozlo llbern 
sullo p口rte postedo,e e sul lotl e 10 cm sullo p口rte supedo,e dell'oppmecchlo. Non poslzlonate olcun 
oggetto aull'oppmecchlo 
10. Non usme l'oppmecchlo pe, scopl dive飞I do quelll descdttl nel p,eaente monuole e utlllzzore solo 
occessod o,lglnoll 
11. Non loscl口"'che l'opp口,ecchlo funzlonl senz口 smveglionzo
12. Non usme all'口perto.
13. Durnnte lo frltturn trnmlte II slstemo ad o,lo coldo, fuo,lesce v口po『e C口ldo dolle opertu,e d, 
oerozlone. Tenete le monl e II volte o uno dlstonzo slcu,a dol vapo,e e do lie opertu,e stesse. Fote ottenzl一
one al vapo,e e all'o,lo calda anche quondo ,lmuovete II ,eclplente dall'oppmecchlo. 
14. Dopo ave, usota l'oppo,ecchlo, II cope,chlo metolllco oll'lntemo e molto coldo, evlta,e di ent,a,e in 
contotto can II metallo coldo 口ll'lntemo dopa lo catturn 
15. Scollegme lmmedlotamente l'oppmecchlo se sl vede un fumo scuro che esce d咄'opp可ecch心

Attende,e che l'emlsslone di fumo sl fe『ml p,lma di ,lmuove,e la padella doll'appa,ecchlo. 
16. SOLO PER USO DOMESTICO.

DATI TECNICI 
Descrizione; 6L 
Tensione Nominole; 220-240V 50Hz/60Hz 

DESCRIPCION GENERAL 
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Modello: 55PA2EU 
Oonsumo di Ene,glo: 1700W 

O Pennello di controllo 
G Maniglla del cestello 
8 Cestello 
0 Copertu10 per l'pulsante di sgancio del cestello 
8 Pulsante di sgancio del cestello 
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PULIZIA 
Punre H dlsposltlvo dopo ognl utlllzzo. 
II cestello per lo cotturo al forno e II reclplente sono rlvest巾di uno strata ontloderente. Non usore utens山
do cuclna o moterloll obroslvl per lo pull,lo, In qu口nto potrebbero donnegglare II rlvestlmenta ontloder
ente. 
1. Scollegore lo preso o muro e losclor roffreddore II dlsposlt,vo. 
Noto, rlmuovere II reclplente per for roffreddore II dlsposltlvo p心velocemente
2. Usare un panno umldo per pullre l'esterno del dlsposltlva. 
3. Pullre II reclplente e II cestello con ocqua coldo, del detersive per plottl e uno spugno non obraslva 
E posslblle utlllzzore uno sgrossatore llquldo per rlmuovere ognl deposlto di grasso rlmosto 
Suggerlmento, per depos中di grosso portlcolormente ostlnotl mettere II redplente o bogno In ocquo 
coldo e detersive per plottl e losclor oglre per drco 10 mlnutl. Se necessorlo losclore II cestello oll'lnterno 
del reclplente. 
4. Pullre l'lnterno del dlsposltlva con ocqua coldo e uno spugno non obraslva 
5. Pullre gll elementl di cottura con una spozzollno ol fine di rlmuovere I resldul di dbo

CONSERVAZIONE 
1, Togllete lo spine dolla p,eso e lasclote ,off-,ddme比ppmecch,o.
2. Asslcumt定vi che tutte le portl s,ono pullte ed osclutte 
3. Rlponete ,I cove nel ,elotlvo vono. Flssote II cove stesse lnse-,ndelo nell'opposlto fessu,o 

�INFORMAZIONE DI GA卧NZIA
II produttore fornlsce lo gor口nzlo In conformltc con lo leglslozlone del p「oprlo p口ese di resldenzo del 
cllente, con un mlnlmo di 18 mesl, o portlre doll口 d吐o in cui l'cpporecchio e venduto cll'utente finale. 
Lo gorcnzic solo copre d忐tti di mcteriole o lovo,azione. 
Le ripcrazioni in gcranzic possono essere eseguite solo da un centro di assis tenzc cutoriz,ato Qucndo 
si effettua un reclamo in gcranzic, le fattura di ccquisto originale (con la data di acquisto) dove essere 
presentctc. 
La garcnzic non si cpplica in caso di 
- Usurc normcle 
- Uso errato, ad esemp10 sov『accarico dell'cppcrecch10, uso di cccessori non approvat, 
- Uso dellc fo「zo, donni cousoti da influenze esterne. 
- Danni ccusati dclla mcncctc osservanzc del manuale utente, ad esempio collegcmento a una rete d1 

alimentazione incdctta o non in conformitc con le istruzioni di install口zione.
- Appcrecchi parziclmente o completamente smantellat, 
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO 
1. R;muovete tutto ;1 moter;ale dell';mbollogg;o, 
R;muovete gll odes;v; o le efohette doll'oppocecch;o. 
2. Pullte a fondo II cestello e II redp;ente con ocquo coldo, del deters;vo pee p;att; e una spugna non 
abcas;va 
Nota: potete pullre queste port; onche ;n lavastov;glie. 
3. A<ciugate l'interno e l'esterno dell'opporecchio con un panno umido. 

PREDISPOSIZIONE DEL心PPARECCHIO
1. Poslzlonote l'opparecchlo su uno supe什Ide odzzontole. piano e stoblle 
Poslzlonate l'appo,ecchlo solo su superl'lcl te,mo飞slstentl
2. Poslzlonate II cestello nel reclplente In mode co"etto. 
Mettl gll lngrnd,entl nel cesto mo non sov,accanco,e Agglunge,e un po 'di ollo pe, uno cons,stenzo p心
crncconte e fa, sco"e『e lo podello nell'oppo,ecchlo. 
3. Tlrn,e II cove di al,mentozlone e lnse,l,lo nello p,eso d, messo a te"o. 
4- Pe, occende,e II dlsposltlvo, tocco l'lcono di ollmentoz,one. Lo frlgg比,Ice entmc pe, pnmo coso ,n uno 
modollti, p飞dete,mlnoto
5. Pe, selezlono,e un p,og,ommo p,e,mpostato, tocco,e l'lcono del menu foo a quando vlene vlsu口llzzoto
l'lcono del clbo deslde,oto. �lcono selezlonato lnlzlerll o lampegglore. Lo temperature e II tempo 
opporlronno sullo schermo. 
6 Per lmpostore o per regolore monuolmente lo temperature e l'ora prelmpostato bas均che tocchl le 
lcone frecc,o per selez,onare la temperotu『a o II tempo rlchlesto. 
7. Per avv,a『e II processo di frltturo, tocca l'lcon口 di allmentaz,one. 

Noto, se sl desldeco spegnece lo frlgglt<lce od ode comp『esso, p,eme,e l'lcono d, 
口ccenslone pe, 3 secondl 

8. Alcuni ingredient! richiedona scuotlmento a meta del tempo d, p『eparazoane.
Per scuotere gll Ingredient!, tl,ore la padella fuorl dall'apparecchlo pe, la manl gila e scuatecla. 
Qulndl for scorcere la padella lndletro nella frlgg止rice.
ATTENZIONE: nan premere ii pulsante e la maniglia durante lo scuotlmenta. Se no ii cestina si
separi dal piatto. 
Nota: dopo aver talto ii platto dal dispasitivo, la schermo andra in modalita standby, quando ii 
pannella torneri:> all'口ppliance, ii suo tempa e la sua temperatu『a riprenderanna autamatica
mente. Nan e necessacla rlpclstlno.-e la canfigu,azlone o p,emere start. 
9. Qucndo si sente ii segnale acustica del time,, significa che e trascorso ii tempa di preparazo一
ane impastato. Rimuavere ii reciplente dal dispasitivo e porla su una supe什icle termoreslstente. 
Se gli Ingredient! non sana anco『a prontl, rlparre sempllcemente ii racipiente nell'apparecchio e 
lmpostare ii timer per alcunl minuti aggluntivi 
10. Per rimuovere gli ing「edientl, t四「e la padell口 fuori d口Ila Friggitcice ad aria calda e pos,rnn
aria sul quadro di prova, quindi premere ii pulscnte di rilascio del cestino e solleva飞 ii cestlna 
fuorl dalla padella 
Nota: non capovolgere ii cestino con la padella ancora attaccata ad essa, perche l'olio eccessivo 
che e stato raccolto sul fonda della padella cale巾sugli ingradienti 
11. Quando un lotto di ingredienti e pronto, la Friggitrlce ad aria ca Ida e lmmedi atomente pronta 
pe『 prepara,e un a比ro latta. 
Suggerlmento: dopo la frlttura, la padella e gll lng,edlentl sono malto caldl, evltore di toccarll. A 
seconda del tlpo di Ingredient! nella frlggltrlce, II vapore pui;, fuariusclre dalla padella. 

IMPOSTAZIONI 
Questa ta be Ila di segulta ti alutera a selezlanare le lmpastazlanl di base per gll lngredlentl.Tene
re canto che queste lmpastazlonl sane lndlcazlanl. Palche gll lngredlentl dlfferlscono per arlglne, 
dlmenslonl, formo e m口rec, non passloma gorontlre lo mlgllore Impost口zlane per I tual lngredlen
ti 
Palche la tecnolagla Rapid Air rlscalda lstantaneamente l'arla all'lnterno dell'ap- parecch,a 
lmmedlatamente, tlrare brevemente la padella fuarl dall'apparecchlo durante la frlttura ad aria 
coldo dlsturbo II processa oppeno. 
Su99edmentl 
- Gii lngredlentl plu plccall rlchledona di sallta un tempo di p『eparozlane loggo『monte lnfer,ore 

rlspetta a quelll p心grandl
- Una quantile magglare di lngredlentl rlchlede sala un tempa di preparazlane un pa'plu lunga e 

v,ceverso 
- Scuatenda gll lngredlentl plu plccall a meta cattura e passlblle attenere un rlsultato finale 

attlmale ed evltare che gll allmentl frlggana In manlera non unlforme 
- Per delle patatlne craccantl, agglungete un pa' d'alla. Frlggete gll lngredlentl nel slstema 

Alrfrye『 o breve dlstanzo doll'口gglunto dell'ollo. 
- Le pletanze che possono essera prapamte In un forno possono essere preparote onche 

servendasl del slstema Alrfryer 
- Per preparare facllmente e In paca tempo snack farcltl, usate dell'lmpasta gla fatta. 

Quest'ultlma rlchlede lnfattl un tempa di preparazlane lnferlare rlspetto a un lmpastofatta 
,n case

- Patete utlllzzare II slstema Alrfryer anche per scaldare nuavamente degll lngredlentl. Per 
rlscaldare nuavamente degll lngredlentl, lmpastate la temperatura su 150 °C per un masslma 
di 10 mlnutl 
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RISOLUZIONE DEi GUASTI 
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