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FRIGGITRICE

AD ARIA
MANUALE PER LUTENTE

S| PREGA DI LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTO MANUALE PRIMA DI UTILIZZARE
LAPPARECCHIO E CONSERVARLO PER RIFERIMENTI FUTURL

INTRODUZIONE

Grazie per aver acquistato questa Friggitrice ad Aria dai prodotti. Si prega di leggere attentamente
questo Monuale di utilizzore lo Friggitrice ad Ario per lo tua sicurezza. E stato progettato per offrire
molti anni di utilizzo senza prablemi. Ci sono molti vantaggi nell'utilizzo di una friggitrice ad aria:

« Semplice da utilizzare i controlli per la cottura veloce dei pasti sani.

« Grande capacita di 4L.

« Rapido sistema di circolazione dell'aria per cuocere il cibo velocemente e risparmiare energia.
« Alternativa sana per la cottura di cibi fritti senza olio.

« Il cibo fritto all'aria conserva il suo valore nutrizionale, ma ha ancora il sapore del delizioso cibo fritto.

IMPORTANTI SALVAGUARDIE

1. Questo apparecchino pud essere usoto da bambini a portire do 8 onni di eta e da persone con
capacita mentali, fisiche o sensoriali ridotte, prive de esperienza o conoscenze adatte a condizione che
tali persone abbiano ricevuto assistenza o formozione per utilizzare 'opparecchio in moniero sicura e
capiscano i potenziali pericoli associati a tale uso.

2. Prima di collegare l'opparecchio, verificate che la tensione riportata sulla spina corrisponda olla
tensione disponibile.

3. Non utilizzate I'apparecchio se la sping, il cavo di alimentozione o I'apparecchio stesso sono donneg-
giati.

4. Evitate che i bambini giochino con I'apparecchio. La manutenzione e la pulizia non devono essere
eseguite do bambini non accompognati da un adulto la cui eta & inferiare agli 8 anni.

5. Tenere il covo di olimentazione lontano da superfici colde.

6. Non collegare l'opparecchio né utilizzare il ponnello di control lo con le mani bagnate.

7. Non collegare mai questo apparecchio a un timer esterno oa un sistema remoto di controllo remoto
per evitore situazioni pericolose.

8. Non posizionare |'apparecchio sopra o vicino a materiali combustibili come tovaglie o tende. Qualsiasi
superficie accessibile potrebbe diventore calda durante I'uso. Non posizionare I'apparecchio al di sopra
o in prossimita di fornelli a gas o ogni tipo di fornello o piastra di cottura elettrici, né allinterno di forni
riscaldoti.

9. Non appoggiate lapporecchio ol muro o su oltri apporecchi. Lasciate almeno 10 cm di spazio libero
sulla parte posteriore e sui lati e 10 cm sulla parte superiore dell'apparecchio. Non paosizionate olcun
oggetto sull'opparecchio.

10. Non usare l'opporecchio per scopi diversi do quelli descritti nel presente manuocle e utilizzore solo
accessori originali.

11. Non losciare che I'apparecchio funzioni senza sorveglianza.
12. Non usare all'aperto.

13. Durante la frittura tramite il sistema ad aria calda, fuariesce vapore caldo dalle aperture di
aerazione. Tenete le mani e il volto a uno distanzo sicura dal vapore e dolle aperture stesse. Fate attenzi-
one al vapore e all'aria calda anche quando rimuovete il recipiente dall'apparecchio.

14. Dopo aver usato l'apparecchio, il coperchio metallico allinterno & molto caldo, evitare di entrare in
contotto con il metoallo caldo oll'interno dopo lo cottura.

15. Scollegare immediatomente l'apparecchio se si vede un fumo scuro che esce dall'opparecchio.
Attendere che I'emissione di fumo si fermi prima di rimuovere la padella dall'apparecchio.

DATI TECNICI

Descrizione: 4L
Tensione Nominole: 220-240V 50Hz/60Hz

Modello: 35PA2EU
Consumo di Energia: 1500W

DESCRIPCION GENERAL
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PULIZIA

Pulire il dispositivo dopo ogni utilizzo.

Il cestello per la cotturo al forno e il recipiente sona rivestiti di uno strato ontiaderente. Non usore utensili
da cucina o materiali abrasivi per la pulizig, in quanto potrebbero danneggiare il rivestimento antiader-

ente.

1 Scollegare la presa a muro e lasciar raffreddare il dispositivo.

Nota: rimuovere il recipiente per far raffreddare il dispositivo pit velocemente.

2. Usore un ponno umida per pulire I'esterno del dispositivo.

3. Pulire il recipiente e il cestello con acquo calda, del detersivo per piotti e una spugno non abrasiva.

E possibile utilizzare uno sgrassatore liquido per rimuovere ogni deposito di grasso rimasto.

Suggerimento: per depositi di grasso particolarmente ostinati mettere il recipiente a bagno in acqua
calda e detersivo per piatti e lasciar agire per circa 10 minuti. Se necessario lasciare il cestello allinterno

del recipiente.

4. Pulire I'interno del dispositivo con ocquo caldo e una spugno non abrasiva.

5. Pulire gli elementi di cottura con una spazzolina al fine di rimuovere i residui di cibo.

CONSERVAZIONE

1 Togliete lo spina dallo presa e losciote raffreddare 'apparecchio.

2. Assicuratevi che tutte le porti siano pulite ed osciutte.

3. Riponete il cavo nel relativo vano. Fissote il cavo stesso inserendolo nell'opposito fessura.

LINFORMAZIONE DI GARANZIA

Il produttore fornisce la garonzio in conformita con la legislazione del proprio paese di residenza del
cliente, con un minimo di 18 mesi, a partire dallo data in cui 'apparecchio & venduto all'utente finole.

Lo garanzia solo copre difetti di moteriale o lavorazione.

Le riparazioni in garanzia possono essere eseguite solo da un centro di assis- tenza autorizzato Quando
si effettua un reclamo in garanziq, la fattura di acquisto originale (con la data di acquisto) deve essere

presentata.

La garanzia non si applica in caso di:

- Usura narmale.

- Uso errato, ad esempio sovraccarico dell'apparecchio, uso di accessori non approvati.

- Uso della forza, danni causati do influenze esterne.

- Danni causati dalla mancata osservanza del manuale utente, ad esempio collegamento a una rete di
alimentazione inadatta o non in conformita con le istruzioni di installazione.

- Apparecchi parzialmente o completamente smantellati.

Shenzhen xiaojia technology Co., Ltd.
Add: 5013, S5F, Bldg 827, Tooyuon Zonghe Bldg., Booon North Rd.,
Sungang St,, Luohu Dist,, Shenzhen, China
Facebook page: https://www.facebook.com/innskyservice/

website: www.innsky.co

Questo segno indica che questo prodotto non deve essere smaltito con altri rifiuti domestici in tutta 'UE. Per evitare
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NOTA: se si desidera spegnere la “riggitrice ad aria compressa, premere l'icona di accensione
per 3 secondi.

Nota: Agjungere 3 minuti al tempo di preparazione quando si inizia a friggere mentre la Friggitrice ad
aria calda é ancora fredda.

all'interno

dallacqua

la loro grandezza per un risultoto piu croccante.
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